MenUplan

ARAMARK GmbH Lise-Meitner-Gymnasium
Giiltig vom 28.04.2025 - 04.05.2025
Menii Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
28.04.2025 29.04.2025 30.04.2025 02.05.2025
Suppe Brunnenkresse-suppe Hausgemachte Hausgemachte Vegetarische serbische
Broccolicremesuppe Tomatencreme-suppe Bohnensuppe
eﬁthélt Allergene: G enthéalt Allergene: G erﬁhélt Allergene: G
Vegetarisch
Hausgemachte geschwenkte Hausgemachte gebackene Hausgemachte Tomaten- Hausgemachter
Gemise-Paella aus der Linsen-Lasagne mit Gouda  Zwiebel-Quiche aus dem Kaiserschmarrn mit Zimt-
Pfanne mit rotem Uberbacken Ofen mit Avocado-Schmand Zucker und Apfelmus
Paprikapuree
enthéalt Allergene: A1,G,| enfhélt Zusatzstoffe: 3; Allergene: A1,C,G eﬁthélt Zusatzstoffe: 1,3; Allergene: A1,C,G
Menii
"Koéttbular" Hahnchenbrust im Doner vegetarisch, Seelachsfilet mit Tomaten und
Hackfleischballchen vom Knuspermantel mit Fladenbrot mit frischen Zitrone geschmort, dazu
Schwein mit Rahmsauce, Cornflakespanade gebacken Rohkostsalaten und hausgemachtes Zucchini-
Preiselbeeren und mit hausgemachter hausgemachter Joghurtsauce Maischutney und Reis
hausgemachtem Bratensauce und Pommes
Kartoffelpiiree Frites
enthalt Zusatzstoffe: 3; Allergene: A1,C,G,| enthéalt Zusatzstoffe: 1; Allergene: eﬁthélt Allergene: A1,G enthalt Zusatzstoffe: 9; Allergene: D
A1,A3,C,1,J
Dessert Frisches Obst Limonenjoghurt Frisches Obst Obst der Saison
enthalt Zusatzstoffe: 2; Allergene: G,L
" ]
Informationen (iber Zusatzstoffe erhalten Sie (iber die Kiichenleitung. /] aus nachhaltiger
Kurzfristige Anderungen im Meniiplan sind méglich. vegetarisch > vegan - Fischerei qrqmqrw

Das ARAMARK-Team wiinscht eine schone Woche und "Guten Appetit"!




